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PRESSEMITTEILUNG: DER BIERESSIG IST DA! 
 

Als 2002 mit Bierlikör und Bierbrand die ersten beiden Delikatessen aus Lahnsteiner Bier 
auf den Markt kamen, da gab es diesen Begriff der „Lahnsteiner Delikatessen“ explizit 
noch gar nicht. Doch über die Jahre gesellten sich Hopfenlikör, Single-Malt-Whisky Cerid-
wen, Biernudeln, Biersenf, Knabbermalz, Bierstengel, Bierkäse, Lahneckchen-Praline, 
Hopfentee, Bierseife und die beiden Bücher „Besser leben mit Bier“ und „Noch besser le-
ben mit Bier“ hinzu. Ein eigenes Sortiment aus vierzehn Produkten war entstanden, das 
schließlich auch den eigenen Namen „Lahnsteiner Delikatessen“ und die gleichnamige 
Internetpräsenz www.lahnsteiner-delikatessen.de erhielt. Allen Delikatessen ist gemein-
sam, dass sie entweder Lahnsteiner Bier als Zutat enthalten oder zumindest in einem en-
gen Zusammenhang dazu stehen. 

Nun geht mit dem Bieressig die fünfzehnte Delikatesse an den Start. Grundlage ist – wie 
so oft – der dunkle Doppelbock „Schnee Bock“. Die Idee einen Bieressig zu kreieren hat-
ten die Lahnsteiner Bierbrauer schon länger. Was ihnen fehlte war der passende Partner. 
Dieser hat sich nun im Hause Retz Spirituosen aus Birkheim im Hunsrück gefunden. Inha-
ber Günter Retz verfügte bereits über Erfahrungen in der Essigherstellung und fand so-
gleich Gefallen am Schnee Bock. Gleich die erste Testcharge war seiner Meinung nach 
„der beste Bieressig den ich bislang produziert habe.“ Die malzigen und ein wenig röstigen 
Noten des dunklen Doppelbocks passen gut zur Säure des Essigs. 

   

Günter Retz (links im Bild) und Dr. Markus Fohr mit dem neuen Bieressig 

Seine Berufung findet der Bieressig im Schnee Bock Salat. Er besteht aus knackigen 
Blattsalaten mit bunten Zutaten wie Möhren und Radieschen abgeschmeckt mit ein wenig 
Öl, Bieressig und Salz. Hinzu kommen in dünne Scheiben geschnittene Bierstengel (ge-
räucherte Mettwürste und geriebener Bierkäse, dazu ein leckeres Glas Schnee Bock und 
eine Scheibe frisch gebackenes Bierbrot. Das Beste: Auch bei den Bierstengeln und dem 
Bierkäse spielt der Schnee Bock die Rolle der bierigen Zutat. Wohl bekomm´s! 
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