
BIER & GRILLEN

-

TIPPS ZUR VORBEREITUNG



Ein paar Basics vorab:

Bier ïinsbesondere Pils - zu salzigen Speisen gilt 

unter Biersommeliers als Ăno-goñ. Und viele Grillg¿ter 

sind salzig!

Doch keine Sackgasse ohne Ausweg:

Malzige und karamellige Biere mit wenig Bittere 

absorbieren das Salz. Und nicht nur das, sie 

harmonieren auch mit den rauchigen, röstigen und oft 

gut gewürzten Aromen vieler Grillgüter.
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